
Ce devis est établi en fonction des informations communiquées par le client.   

Alexandre Corroyer 

Créateur de repas et réception 

1 Grande Rue 

62200 Boulogne-sur-Mer  
SARL au capital de 7622,45€    
Siret : 419 384 300 001                                                                                                    
Dispense Agrément : 621 604 38  

     

 

 

 

Proposition pour votre buffet 

 

 

 

Votre buffet froid : 

Date :  

Lieu de Réception : 

Nombres de personnes :  

 

La TVA est de 5.5% sans livraison  

 

 

https://www.bourgeois-traiteur.com/        contact@bourgeois-traiteur.com  

       

Tél : 03 21 31 53 57  Fax : 03 21 33 79 73 
  

https://www.bourgeois-traiteur.com/
mailto:contact@bourgeois-traiteur.com


Ce devis est établi en fonction des informations communiquées par le client.   

 

 

 

Buffet de nos campagne 17 €/ pers HT                                            

 
 

 

• Assortiment de saucisson (fabrication maison) 

• Jambon York braisé, rôti de porc fermier 

• Terrines de campagne maison 

• Condiments : mayonnaise, moutarde, cornichons 

• Salades composées (200 grs/personne) 

• Fromage de nos régions 

 

 

 

 

Buffet Côte D’Opale 21 €/pers HT                                   

 
   
 

• Saumon frais en Belle vue (label rouge) 

• Macédoine / œufs mimosa 

• Jambon York Braisé, rôti de Bœuf, noix de veau  

• (Selon le nombre de pers) 

• Jambon de Bayonne (12 mois) 

• Condiments : mayonnaise, moutarde, cornichons 

• Salades composées (200 grs par personne) 

• Fromages de région 

 

 

 



Ce devis est établi en fonction des informations communiquées par le client.   

 

 

Buffet Nordique 22.50 €/pers HT                             

 
 

 

• Canapés tarama et rillettes de saumon 4 pièces/pers 

• Saumon à l’aneth ou fumé, anguille fumé, flétan fumé,               

filet de hareng doux, filet de maquereaux.    

• Beurre, salades mélangées verte (au vinaigre de framboise) 

• Salades composés (200 grs/pers)    

• Fromages de nos régions, Pain et beurre    

• Dessert au choix :            

✓ Mousse au chocolat 

✓ Tarte Normande 

✓ Tarte Rhubarbe 
 

 

 

Buffet Excellence 22.50 €/pers HT                                

 
 

 

• Canapés assortis 4 pièces/pers  

• Pâté en croute 

• Jambon de parme,    

• Terrines de poisson choix, et ça sauce verte     

• Condiments : mayonnaise, moutarde, cornichons    

• Salades composées (200 grs par personne)    

• Fromages de région    

• Dessert au choix :  
✓ Tarte fine aux pommes 

✓ Mousse au chocolat  

 

 

 



Ce devis est établi en fonction des informations communiquées par le client.   

 

Buffet Gastro 26 €/pers HT                     

 
 

 

• Canapés assortis et navettes assorties 6pièces/pers    

• Millefeuille de saumon     

• Coupelle d’œufs scandinave     

• Charcuteries et terrines (maison), brochettes de rillons 

• Condiments : mayonnaise, moutarde, cornichons    

• Salades composées (200 gr/pers) 

• Fromages de région   

• Cascade de dessert :  selon nombre de pers ! 

✓ Fruit frais 

✓ Tarte fine aux pommes 

✓ Mousse chocolat 

✓ Salade fruit frais 

✓ Tarte de saison  

                                           

 

 
 
 

 Minimum de 10 pers   

 

•Livraison possible à partir de 20 pers (nous consulter 

pour le tarif)  

 

•Un acompte sera demandé à la commande. 
 


