LISTE DE nos PLATS CUISINES
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7 ous nos p[ats sont accompagneés c[e [égumes c/zauc!s ][ait maison .

e Gigot en venaison

o Carbonnade de boeuf

e Osso bucco

o Curry de porc

e Curry d’agneau

» Cuisse de grenouille a la provencale
e Lapin a la moutarde

» Lapin en gibelotte

e Lapin au roquefort

» Cochon de lait farci sauce poivrade
e Navarin d’agneau

e Colombo de porc

e Colombo d’agneau

e Porc sauté a I’ananas

» Estouffade de boeuf

» Emincé de veau aux pates fraiches

» Emincé de volaille aux pates fraiches
» Blanquette de porc

» Blanquette de veau

e Blanquette de dinde

e Boulette d’agneau a I’indienne

» Travers de porc au miel grillé sauce miel
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Téte de veau en sauce

Beeuf carottes

Veau marengo

Veau a la catalane

Joue de porc confite

Cassoulet

Couscous

Carré de cochon de lait r6ti au thym
Cuisse de canard confite au vinaigre de xérés
Coq au vin

Dinde a la catalane

Poulet au citron

Paupiette de dinde foresticre
Magret de canard aux péches
Magret de canard au poivre vert
Cuisse de poulet tandori

Gyros de dinde

Filet de pintade

Canard aux trois saveurs

Poulet vallée d’auge

Coquelet aux morilles

Pintade aux poires

Chapon aux morilles (pendant la saison)
Pintade aux morilles

Canard a I’orange

Supréme de poularde

Poule au riz

Poulet chasseur

Poulet basquaise

Pintade forestiere

Pintade au landerai de choux
Pintade aux figues

Poulet a la creme de maroilles
Poulet au vieux Samer

Caille aux raisins

Filet mignon de porc en sauce
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GIBIER
( Pendant la période de la chasse )

Civet de marcassin

Pavé de cerf

Faisan au cidre

Faisan en salmis

Civet de lievre

Civet de biche

Perdreau cuisiné

Cote de chevreuil sauce grand veneur
Gigue de chevreuil sauce grand veneur

POISSON

Calamar a I’américaine

Filet de poisson en sauce

Bar poé€lé sur un lit de fenouil

Bar poé€lé sur un chutney de fruits du paradis
Marmite du pécheur

Lotte sur fondue de poireaux

Lotte aux agrumes

Lotte a ’américaine

Lotte a I’indienne

Thon sauce tartare

Saumon sauce tartare

St Jacques sauce normande (pendant la saison)
St Jacques au whisky (pendant la saison)

Duo de sole et son coulis d’écrevisses

Dos de cabillaud en sauce

Filet de sole sauce madras

Effeuill€ des trois poissons

Espadon sauce normande

Thon a la provencale
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Raie aux capres

Blanquette de lotte

Pavé de bar au beurre blanc
Saumon sur peau creme de porto
Gainée boulonnaise

Choucroute de poisson

Turbot creme de sauternes

Jous nos p[ats sont accompagnés e [égumes chauds au choix
pazmi :

g’zatin c[aupkinois, gratin nowmand, gratin e coutgeltes,
ju/ienne de /égumes, épina’zc{ ala creme, mousseline de cé[e’zi,
mousseline de cazottes, mousseline de brocolis, iz cuisine,

pates ﬁa[c/ws, pomme c/e tevie sautee. . ..

veuil/ez nous consu[te’z pou [es taufs .. ...
Les p[ats peuvent étres en part indiiduelle ou en tevine selon le
nombre de petsonne.

?//VL c/zéque C[@ COVLSL.gI/LQ sewa c[emanc[e’z pOLL’Z [65 p/ats.

o Minimun c[e 10 personnes

. [ivmison possié[e a paitie de 20 personnes
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